KARTOFFELSUPPE MIT
KARAMELLISIERTEM APFEI

A 7wieheln, 100 g Sellerie, Y Stange Lauch
500 g mehlig kochende Kartoffeln, 2-3 EL 0
75 ml Apfelsaft, 1 Lorheerblatt,

800 ml Gemiisehriihe, 1sduerlicher Apfel,
50 g Zucker, 1-2 EL Butter, 2 Zweige Majoran
50 g frischer Meerrettich, 2 Scheiben Brot
Y2 Bund Petersilie, 100 g Schmand,
Salz, Pfeffer, etwas Sahne (50 ml)

Gewaschenes/ geschéltes Gemiise und
Kartoffeln wiirfeln und in 0l andiinsten.
Mit Apfelsaft abloschen. Lorbeerblatt,
Gemiisebriihe zugehen, 20 min kacheln.
Apfelin Spalten schneiden.

Zucker und Apfel in Pfanne
karamellisieren, abkiihlen lassen.
Butter, Majoran in Pfanne schmelzen,
Meerrettich raspeln, Brot wiirfeln.
Beides zugeben, anbraten, wiirzen.
Petersilie waschen, hacken. Schmand
mit Petersilie mischen.

Lorbeerhlatt entfernen, Suppe piirieren,
mit Salz, Pfeffer, Muskat und Sahne
ahschmecken.

Zum Anrichten die karamellisierten
Apfel und Croutons auf der Suppe
verteilen, TEL Petersilien-Schmand
daraufsetzen.
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