775¢g Kartoffeln, 150g Weizenmehl Type 550
20g Kartoffelstarke, 1,5 TL Salz, 1 Prise Muskat
600g Rauchertofu, 4 EL Rapsdl, 2 groBe Zwiebeln
800g Sauerkraut, 30g Petersilie
Salz, Pfeffer, Kimmel

Kartoffeln 30-35 min weichkochen,
ahgieRen, schalen und fein stampfen.
Mehl, Kartoffelstdrke, Salz, Muskat
vermischen. Zur Kartoffelmasse gehen, zu
Teig verkneten, 10 min kiihl stellen.
Teigvierteln, zu 2 cm dicken und 4cm
langen Wiirsten rollen, von Hand zu
Schupfnudeln formen.

Wasser kochen, Schupfnudeln 5 min
sieden his sie aufsteigen, ahschrecken,
ahkihlen lassen.

Rauchertofuin 5 mm Wiirfel schneiden,
abtupfen, in 01 goldbraun braten.
Zwiehel in feine Streifen schneiden und
mit Kimmel in Pfanne 2 min braten.
Schupfnudeln zugeben, 5 min braten.
Sauerkraut und Tofu unterheben, wiirzen,
hei niedriger Hitze 3 min schmoren.

Mit Petersilie servieren.
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