KARTOF LHORNCHEN

70g Butter, 60g Zucker, 2 Eier (M)
1Prise Salz, 130g gekochte Kartoffeln
250g Weizenmehl 550, 2 TL Backpulver
150g Nuss-Nougat-Creme, 100g Puderzucker
80g groB gehackte Walniisse

Butter, Zucker, Eier und Salz in
Riihrschiissel geben.
Vortagskartoffeln pressen, gesiehtes
Mehl und Backpulver hinzufiigen.

Mit Handriihrgerdt zu Miirheteig
verarbeiten, 1Stunde kiihlen.
Nuss-Nougat-Creme mit Walniissen
mischen.

Teig halbieren, zu @ 25¢cm und 2mm
dicken Kreisen ausrollen. In 8 Stiicke
schneiden. Mit Hilfe von 2 TL Nuss-
Nougat-Masse auftragen, aufrollen,
auf Backblech setzen.

Bei 200 °C Ober-Unterhitze ca. 20
min backen.

Kartoffelhornchen mit Puderzucker
hestauben.
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