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Sommertour 2023: Minister Peter Hauk besucht
Stiftung KBZO
Minister Peter Hauk MdL besuchte am Montag
den 7. August 2023 im Rahmen seiner
Sommertour das Speisehaus und die Küche des
KBZO in Weingarten. Die Küche des KBZO hat sich
im Rahmen des Modellprojekts "Bio in der
Gemeinschaftsverpflegung in Bio-Musterregionen"
Bio-zertifizieren lassen und nimmt aktuell an der
Messung der Lebensmittelabfälle mittels
künstlicher Intelligenz teil. Weitere Infos zum
Besuch finden Sie im ausführlichen Artikel hier.

Rückblick der Bio-Musterregion 

Ravensburg

Vereinsgründung GrasRind vom Bodensee e.V.
Aus der Projektinitiative „GrasRind vom
Bodensee“ ist jetzt ein Verein geworden. Am
Abend des 15. August 2023 fand die
Gründungsversammlung des „GrasRind vom
Bodensee e.V.“ beim Gasthaus zum Sternen im
Deggenhausertal statt. 18 Landwirtinnen und
Landwirte unterschrieben als Gründungs-
mitglieder die Vereinssatzung und wählten einen
Vorstand. Der Vorstand setzt sich zusammen aus
Matthias Minister (Fairfleisch Überlingen,
Vorstandsvorsitzender), Romuald Renz
(Viehhandlung Renz, stellv. Vorstands-
vorsitzender) und Biolandwirt Norbert Steidle
(Biolandhof Steidle, Deggenhausertal). Der
Verein soll zukünftig als Organisationsstruktur
hinter dem „GrasRind“ dienen. Jeder kann
zukünftig Mitglied im Verein werden. Egal ob
Landwirt/in, Koch/Köchin, Verarbeiter/in oder
Verbraucher/in. Wer Tiere in das Projekt liefern
möchte muss eine Liefervereinbarung
unterschreiben. Wer gerne dabei sein möchte
kann sich bei Interesse aber auch bei Fragen an
Matthias Minister (m.minister@fairfleisch.de)
wenden.

Bild: B. Dick/KBZO

https://biomusterregionen-bw.de/,Lde/16293196/?LISTPAGE=5916385
https://anmelden.pbs-bw.de/biomusterregionen,Lde/Startseite/Bio-Musterregion+Ravensburg/GrasRind+vom+Bodensee
mailto:m.minister@fairfleisch.de


Landkreisfestival
Am 17. September 2023 feierte der Landkreis Ravensburg sein 50-jähriges Jubiläum mit einem
Festival im Bauernhausmuseum Allgäu-Oberschwaben. Auch die Landkreisverwaltung
präsentierte sich an diesem Tag mit diversen Mitmachaktionen im Museum. Mit dabei waren
auch das Landwirtschaftsamt und die Bio-Musterregion. Am Stand der Bio-Musterregion
lockten tolle Gewinne beim Glücksrad mit Rätselfragen rund um den Öko-Landbau. Mehr dazu
hier.

Rückblick der Bio-Musterregion 

Ravensburg

Bild: BMR RVBild : T. Müller

Gläserne Produktion beim Biohof Renz
Am 27. August 2023 fand die Gläserne Produktion in Form eines
Hof-Festes beim Biohof Renz in Bettenweiler statt. Das bunte
Programm lockte trotz Regenwetter über 2.500 Besucherinnen und
Besucher auf den Hof. Der Tag war damit ein voller Erfolg. Auch die
Bio-Musterregion war mit einem Infostand vertreten und das
GrasRind-Projekt wurde vorgestellt. Im Festzelt gab es dazu Burger
vom „GrasRind“ und Lamacun mit „GrasRind“-Hackfleisch. Den
gesamten Bericht zur Gläsernen Produktion beim Biohof Renz finden
Sie hier.

https://biomusterregionen-bw.de/,Lde/16794825
https://biomusterregionen-bw.de/,Lde/16673853


Rückblick der Bio-Musterregion 

Ravensburg

Bilder: BMR RV

Bilder: BMR RV

Küchenleiter/innen besuchen die Metzgerei Buchmann in Grünkraut
Am 28. September 2023 besuchten mehrere Küchenleiter/innen und Mitarbeiter/innen der
Gemeinschaftsverpflegung die Metzgerei Buchmann in Grünkraut. Ziel der Veranstaltung war es
aufzuzeigen, welche Fleischprodukte bereits in Bio-Qualität für Gastronomie und
Gemeinschaftsverpflegung verfügbar sind und welche Herausforderung es hier auch für die
Metzgerei darstellt, das ganze Tier zu vermarkten. Des Weiteren wurde bei der Veranstaltung
das „GrasRind vom Bodensee“ vorgestellt. Auch die Metzgerei Buchmann ist am Projekt
beteiligt. Die rund 25 Teilnehmerinnen und Teilnehmer folgten Ralf Buchmann interessiert
durch die Produktionsräume der Metzgerei bei der anschließenden Führung. Zum Abschluss
wurden noch einige Produkte verkostet.

Hofladen und Bäckereiführung Biohof Gebhardt in Zußdorf
Im Rahmen der Öko-Aktionswochen fand am 25. Oktober 2023 abends eine Führung durch
den Hofladen und die Bäckerei bei Familie Gebhardt in Zußdorf statt. Organisiert wurde die
Veranstaltung von der Bio-Musterregion in Zusammenarbeit mit der LEADER-Aktionsgruppe
Mittleres Oberschwaben. Beim Bioladen der Familie Gebhardt wurde bereits ein LEADER-
Projekt umgesetzt. Die 15 Teilnehmerinnen und Teilnehmer erhielten einen Einblick in die
Geschichte des Bioladens, sein Sortiment, das sowohl aus eigenen Produkten vom Hof als
auch zugekauften Produkten aus der Region sowie überregionalen Erzeugnissen (z.B. Bananen,
Orangen, …) besteht, als auch in die Bäckerei, die den Laden freitags und samstags mit
frischem Brot und Backwaren versorgt. Den gesamten Bericht finden Sie hier.

https://biomusterregionen-bw.de/,Lde/16904286


Auch in diesem Jahr finden wieder die Öko-Aktionswochen in Baden-Württemberg vom Mitte
September bis Ende Oktober statt.
Bio mit allen Sinnen sichtbar, erlebbar und begreifbar machen, das ist das Ziel der Öko-
Aktionswochen.

Alle Veranstaltungen, die ihm Rahmen der Öko-Aktionswochen stattfinden, findet man im
Veranstaltungskalender auf der Homepage der Öko-Aktionswochen und in der Mail dieses Infobriefs.

Eine unvergessliche Woche auf dem Bio-

Bauernhof der Familie Fleck: Eine Reise zu den 

Ursprüngen unseres Essens
Eine Gruppe mit über 50 Kindern tauchte Mitte August in ein lehrreiches und herzerwärmendes
Abenteuer ein. Das diesjährige 5Days4Future-Camp der elobau Stiftung fand auf dem idyllischen Bio-
Bauernhof der Familie Fleck statt. Fünf Tage lang konnten die Kinder aktiv am Hofleben teilnehmen und
es wurde entdeckt, geforscht, gespielt und gestaunt und Wissen über die Herkunft unserer
Nahrungsmittel vermittelt. Die Kinder hatten die Gelegenheit, hautnah zu erleben, woher ihr Essen
stammt, und wurden zu wahren Erforschern des Lebens auf dem Bauernhof.

Herbert Fleck bewirtschaftet den Hof mit seiner Lebensgefährtin Michaela Weber. Die beiden
integrierten die Kinder einfühlsam und geduldig in ihren Hofalltag. „Wir konnten den Kindern vermitteln
wie wichtig uns sowohl ein wertschätzender Umgang mit den Tieren als auch mit den Lebensmitteln
ist“, erklärt Herbert Fleck. Beim Ausmisten des Stalls, beim Aus- und Eintreiben der Kühe von der Weide
inklusive Absperren der Straße und natürlich auch das Melken: Überall durften die Kinder dabei sein
und aktiv mitmachen.

Das galt auch für das gemeinsame Essen, vom Ernten – in dem Fall Kartoffeln – über die Zubereitung der
Mahlzeiten bis zum Abspülen: überall sprangen Gruppen von Kindern über den Hof und waren mit
strahlenden Gesichtern am Werk. „Es waren fünf Tage voller Geschichten und Anekdoten und auch wir
vom Orga-Team werden uns noch lange an die Begeisterung der Kinder erinnern, die mit ihrer
unglaublichen Neugier von morgens bis abends voller Fragen und Wissensdurst dabei waren“, freut sich
Bärbel Herz. Sie war es, die die Idee zu dem diesjährigen Camps auf dem Bauernhof hatte.

„Das Camp ist gedacht als ein Ort, an wir Natur erfahrbar machen und ein Bewusstsein für
Nachhaltigkeit schaffen wollen“ beschreibt Peter Aulmann die Idee der 5Days4Future-Camps. Das bunte
Treiben auf dem Hof zeigt: das hat wunderbar geklappt.

Weitere Infos und ein paar Bilder gibt es hier.

https://www.öko-aktionswochen-bw.de/veranstaltungen/
https://daysforfuture.org/rueckblick-camp-23-bauernhof/


Bekanntmachungen

Förderprogramm „lokale 
Ernährungsinitiativen“
Aufbau und Weiterentwicklung von Ernährungsnetzwerken in 
Stadt und Land
Die neue Förderung des Landes leistet einen Beitrag dazu, die
Ernährungsstrategie Baden-Württemberg umzusetzen. Ziel ist es
die Möglichkeiten sozialer Teilhabe an der Mitgestaltung der
Ernährungsumgebung im Land zu steigern. So soll lokal ein
Ernährungssystem entstehen, das den Lebensmittelkonsum im
Rahmen der planetaren Grenzen ermöglicht und die
Wertschätzung von Lebensmitteln steigert.
Antragsberechtigt sind Kommunen, Sozialverbände und andere
Organisationen der Zivilgesellschaft, z.B. Landfrauenvereine
oder Ernährungsräte.
Weitere Infos hier.

Kurznachrichten

Neues Recht zu Bio in der
Außer-Haus-Verpflegung
Damit mehr Bio-Lebensmittel in
Restaurants, Kantinen oder
Mensen eingesetzt und auch
gekennzeichnet werden können,
wird die neue Bio-Verordnung für
die Außer-Haus-Verpflegung einen
einfachen und klaren
Rechtsrahmen für Unternehmen
schaffen. Wer mit „Bio“ werben
möchte, muss sich wie bisher
schon zertifizieren lassen. Mit
Inkrafttreten der neuen
Verordnung ändern sich die
Regeln hierfür. Hier finden Sie alle
Antworten zu den häufigsten
Fragen zur neuen Verordnung.

Ökomonitoring 2022 
veröffentlicht
„Das Vertrauen in Bio-Produkte
aus Baden-Württemberg konnte
auch in diesem Jahr voll bestätigt
werden“, so Minister Peter Hauk
MdL im Rahmen der Vorstellung
des Ökomonitoring-Berichts 2022.
Das gesamte Ökomonitoring
finden Sie hier.

Benteles Biohof erhält
Auszeichnung für „Bestes Bio-
Betriebskonzept“
Im Rahmen der Öko-Feldtage
2023 wurden vier Bio-Betriebe
mit dem Förderpreis „Beste
Bio-Betriebskonzepte Baden-
Württembergs“ ausgezeichnet.
In der Kategorie „Pflanzenbau“
erhielt Benteles Biohof aus
Tettnang die Auszeichnung. Der
Demeter-Betrieb baut Äpfel
und Hopfen an.
Wir gratulieren herzlich zu
dieser Auszeichnung!
Mehr dazu hier.

Deutscher Kulturlandschaftspreis 2023/24
Jetzt teilnehmen und 10.000 € gewinnen
Mit dem Preis sollen Projekte aus Land- und Forstwirtschaft,
Umwelt und Naturschutz oder ländlicher Entwicklung, die zur
Bewahrung und Weiterentwicklung der Kulturlandschaft
beitragen, die Stabilität der ländlichen Regionen als Lebens- und
Wirtschaftsraum fördern oder den Zusammenhalt
unterschiedlicher gesellschaftlicher Gruppen stärken, prämiert
werden. Bewerben können sich Einzelpersonen und auch
Gruppen.
Bewerbungsfrist: 31. Oktober 2023
Weitere Infos hier. 

Streuobstpreis 2023
Streuobstbestände im Wandel – aufwerten, neuanlegen und 
nachpflanzen
Engagierte Personen, Gruppen, Vereine, Gemeinden,
Unternehmen, Bildungseinrichtungen usw. können bis Ende
Oktober ihre Ideen und Aktivitäten zum Erhalt von
Streuobstwiesen einreichen. Gezeigt werden sollen Vorher-
Nachher-Vergleiche des Streuobstbestandes im Wandel. Ziel ist
die Sichtbarmachung von guten Beispielen zum Schutz der
gefährdeten Bestände. Der Preis ist mit 3.000 € dotiert.
Bewerbungsfrist: 31. Oktober 2023
Weitere Infos hier.

https://foerderung.landwirtschaft-bw.de/pb/,Lde/Startseite/Foerderwegweiser/Lokale+Ernaehrungsinitiativen
https://www.oekolandbau.de/faq-bio-ahvv/
https://mlr.baden-wuerttemberg.de/fileadmin/redaktion/m-mlr/intern/dateien/publikationen/Verbraucherschutz/Oekomonitoring_2022.pdf
https://www.wir-bodensee.bio/erzeuger/benteles-biohof/
https://www.baden-wuerttemberg.de/de/service/presse/pressemitteilung/pid/beste-bio-betriebskonzepte-ausgezeichnet-1
https://deutscher-kulturlandschafts-preis.de/23-00540_deutscher_kulturlandschaftspreis_2023
https://mlr.baden-wuerttemberg.de/de/unser-service/presse-und-oeffentlichkeitsarbeit/pressemitteilungen/pressemitteilung/pid/streuobstpreis-2023-ausgelobt-bewerbungen-ab-sofort-bis-zum-31-oktober-2023


Bekanntmachungen Kurznachrichten

Neuer Maßnahmenkatalog 
unterstützt landwirtschaftliche 
Betriebe im Erhalt der 
biologischen Vielfalt
Der Landschaftserhaltungsver-
band Landkreis Ravensburg e.V.
hat die dritte Ausgabe seines
Maßnahmenkatalogs veröffent-
licht, der landwirtschaftlichen
Betrieben klare Handlungsem-
pfehlungen zur Erhaltung und
Förderung der biologischen
Vielfalt bietet. Diese neue Aus-
gabe zielt darauf ab, Landwirt-
en bei der Identifizierung und
Umsetzung von Naturschutz-
maßnahmen zu helfen und
berücksichtigt mögliche Kombi-
nationen von Förderprogramm-
en wie FAKT, Landschafts-
pflegerichtlinie und Öko-
regelung. Der Katalog steht
kostenlos zum Download zur
Verfügung, und interessierte
Landwirte werden ermutigt,
den örtlichen Landschaftser-
haltungsverband für weitere
Informationen und Beratung zu
kontaktieren. Den Katalog
finden Sie hier.

LeguNet sucht Verarbeitungsbetriebe für 
Körnerleguminosen
Leguminosen-Netzwerk
Im Rahmen der bundesweiten Eiweißpflanzenstrategie setzt das
Projekt LeguNet (www.legunet.de) die Arbeit von drei
Vorgängerprojekten fort und bündelt das Wissen rund um alle
Körnerleguminosen. Ziel ist unter anderem, verschiedene
Akteure miteinander zu vernetzen und neue Absatzmärkte zu
erschließen. Für Baden-Württemberg ist das LTZ Augustenberg
im Projekt LeguNet aktiv und bittet Sie um Ihre Mithilfe.
Gesucht werden Betriebe, die verschiedene Arbeiten im Lohn
(stationär oder mobil) rund um Körnerleguminosen anbieten
können.
- Toasten von Soja
- Pressen von Soja
- Reinigen von Gemenge (mit Körnerleguminosen)
- Trocknen von Leguminosen
- Schälen von Körnerleguminosen
- Mahlen von Körnerleguminosen u.a.

Auch wenn Sie nur in kleinem Umfang entsprechende Aufträge
durchführen können, wäre es wünschenswert, wenn Sie mit uns
formlos und unverbindlich Kontakt aufnehmen würden:
Franziska Stöhr und Gundula Jahn
legunet@ltz.bwl.de

https://naturvielfalt-rv.de/media/lev-ravensburg_massnahmenkatalog_08-23_web.pdf
http://www.legunet.de/
mailto:legunet@ltz.bwl.de


Weitere Veranstaltungen

• Streuobsttag am 03.10.2023 von 10 bis 17 Uhr bei der Versuchsstation für Obstbau in Schlachters,
Sigmarszell. Weitere Infos finden Sie hier.

• Web-Seminar zur Solidarischen Landwirtschaft – Was ist das und wie fängt man es an? am 10. Oktober
2023 von 18:00 bis 19:30 Uhr. Weitere Infos und Anmeldung hier.

• Tools zur Bewertung der Nachhaltigkeit landwirtschaftlicher Betriebe am 11. Oktober 2023 um 10 Uhr
online. Weitere Infos und Anmeldung hier.

• Fortsetzung „Bio aus Baden-Württemberg – gemeinsam die Marktchancen für regionale Bio-Lebensmittel
nutzen“ am 17. Oktober 2023 auf der Insel Mainau.

• Online-Fachtag „Vermeidung von Lebensmittelverschwendung in Schulmensen“ am 16. November 2023
von 14:30 bis 17:30 Uhr. Weitere Infos und Anmeldung hier.

• Öko-Junglandwirt/innen-Tagung von 10. bis 12. November in Fulda. Weitere Infos und Anmeldung hier.

• Bildungs- und Beratungswoche Tierwohl vom 20. bis 24. November 2023 online jeweils ab 9:00 Uhr.
Weitere Infos, Programm und Anmeldung hier.

• Save the Date: Tagung Bio gemeinsam Erleben am 1. Dezember 2023 von 10 bis 15 Uhr in Stuttgart. Save
the Date hängt diesem Infobrief an.

Termine in der Region
• Öko-Aktionswochen Baden-Württemberg vom 18. September bis 31. Oktober 2023. Weitere Infos hier.

• Workshop Kommunikation für Einrichtungen der Gemeinschaftsverpflegung am 10. Oktober 2023 von 10
bis 15 Uhr in der Neulandküche der Zieglerschen in Wilhelmsdorf. Anmeldung per Mail an gv-
bmr@mlr.bwl.de.

• Filmvorführung „Unser Boden – unser Erbe“ mit Filmgespräch am 10. Oktober 2023 um 19 Uhr in der
Linse in Weingarten. Eintritt: 10 €. Weitere Infos hier.

• Filmvorführung „Unser Boden – unser Erbe“ mit Filmgespräch am 11. Oktober 2023 um 19 Uhr im neuen
Ringtheater in Isny. Eintritt: 9,50 €. Weitere Infos hier.

• Ernährung – einfach nachhaltig Online-Vortrag am 11. Oktober 2023 um 18:30 Uhr. Kostenfrei. Weitere
Infos und Anmeldung hier.

• Oberschwabenschau mit gusto!-Genusshalle vom 18.-22. Oktober 2023 in Ravensburg. Weitere Infos hier.

• Filmvorführung „Unser Boden – unser Erbe“ mit Filmgespräch am 24. Oktober 2023 um 20 Uhr im
Cineclub Leutkirch. Eintritt: 8 €. Weitere Infos hier.

• Bio-kann-jeder-Workshop „Unser Fleischtag – nachhaltig und genussvoll?!“ für Kita- und
Schulverpflegung am 9. November 2023 um 14 Uhr in Bad Waldsee. Anmeldung per Mail an
michael.baldenhofer@ile-bodensee.de.

• Crashkurs Obstbaumschnitt (3-4 Stunden) am 18. November 2023 um 10 Uhr in Ravensburg. Weitere Infos
und Anmeldung hier.

• Themenoffene Projektschmiede am 22. November 2023 in Ravensburg. Es können auch noch Projekte
angemeldet werden. Weitere Infos hier.

• 5. Bio-Forum der Bio-Musterregion Ravensburg am 29. November 2023 um 14 Uhr in Leutkirch für alle
Bio-Akteure in der Bio-Musterregion und Netzwerkpartner. Anmeldung bitte hier.

https://www.kreisverband-lindau.de/veranstaltungen/
https://www.praxis-agrar.de/veranstaltungen/solidarische-landwirtschaft-was-ist-das-und-wie-faengt-man-es-an
https://www.bioaktuell.ch/aktuell/agenda/termin/tools-zur-bewertung-der-nachhaltigkeit-landwirtschaftlicher-betriebe
https://landeszentrum-bw.de/,Lde/Startseite/vernetzen/Fachtag+Schulverpflegung+2023
https://www.oeko-junglandwirte-tagung.de/
https://lel.landwirtschaft-bw.de/pb/,Lde/Startseite/Unsere+Themen/Tierwohl
https://öko-aktionswochen-bw.de/
mailto:gv-bmr@mlr.bwl.de
https://kulturzentrum-linse.de/
https://biomusterregionen-bw.de/,Lde/Startseite/Bio-Musterregion+Ravensburg/Filmvorfuehrung_Unser_Boden_unser_Erbe_+2
https://kino-isny.de/
https://biomusterregionen-bw.de/,Lde/Startseite/Bio-Musterregion+Ravensburg/Filmvorfuehrung_Unser_Boden_unser_Erbe_+3
http://www.ernaehrung-oberschwaben.de/lra-rv-ernaehrungszentrum.de,Lde/startseite.html
https://www.r-vg.de/oberschwabenschau-besucherinfos
https://www.kino-leutkirch.de/
https://biomusterregionen-bw.de/,Lde/Startseite/Bio-Musterregion+Ravensburg/Filmvorfuehrung_Unser_Boden_unser_Erbe_+1
mailto:michael.baldenhofer@ile-bodensee.de
https://naturvielfalt-rv.de/veranstaltungen/detailansicht/?eventid=11
https://www.elobau-stiftung.org/mi-22-11-23-projektschmiede-in-ravensburg/
https://anmelden.pbs-bw.de/,Lde/15935545


Sie haben Fragen, Anregungen, Ideen, Feedback oder möchten auf die Verteilerliste unseres 
Infobriefs gesetzt werden oder den Infobrief nicht mehr erhalten? 
Sie möchten Ihre Veranstaltung oder Nachricht in unserem Newsletter sehen oder auf der 
Homepage?
Schreiben Sie uns einfach eine Email oder rufen Sie an. Wir freuen uns auf Ihre Nachricht! 

Falls Sie interessierte Menschen kennen, leiten Sie den Infobrief gerne weiter. 

Kontakt zur Bio-Musterregion Ravensburg

Katharina Eckel
Regionalmanagerin Bio-Musterregion Ravensburg

Landwirtschaftsamt Ravensburg 
Frauenstraße 4
88212 Ravensburg

Email: k.eckel@rv.de
Tel.: 0751 / 85-6164
Mobil: 0151 / 52 500 364
Fax.: 0751 / 85 77 6164
www.biomusterregionen-bw.de/ravensburg

Vielen Dank für Ihr Interesse und Ihre 
Unterstützung. Wir freuen uns auf die 
weitere Zusammenarbeit. 

mailto:k.eckel@rv.de
http://www.biomusterregionen-bw.de/ravensburg

